
12に仕切った折に、中華の名菜を少しずつ
彩り豊かに盛り付けました玉手箱のような一品。
それぞれの姿と味をお楽しみいただける、
繊細豪華なお弁当です。

たん熊北店（博多）
ミシュランで星獲得の京料理老舗が、会席弁当で
日本の四季を彩り豊かにお振る舞い。真の「旬」の極味を伝えます。

四季の食材をふんだんに使い、食べやすい
サイズで少しずつ盛り付けました。
ご飯の上のふりかけはちりめん山椒に
変更しております。

■四季折々 1,188円（税込）

中国料理 旬香菜館
味と素材にこだわり抜いた本格中華料理専門店のお弁当。
味に妥協がないことは無論、色鮮やかな食材による華やかさも自慢です。

■彩り中華御膳 1,200円（税込）

8月26日のお弁当



柔らかくジューシーな鶏肉に、特製甘酢あんを

たっぷりとかけました。特製ソースがからんだ

プリプリのエビチリもお勧めです。

日本料理の仕出し弁当 一期一会

季節を感じる日本料理を、高級感溢れるお弁当にしました。
大切なひとときをおいしい和食と共にお過ごしください。

■雅（みやび） ￥ 1,200円（税込）

中国料理 旬香菜館
味と素材にこだわり抜いた本格中華料理専門店のお弁当。
味に妥協がないことは無論、色鮮やかな食材による華やかさも自慢です。

■鶏の甘酢あんかけ＆エビチリ弁当 1,188円（税込）

鶏肉あり、赤魚あり、冬瓜や豆腐の煮しめあり。
「いろんなものを少しずつ」を希望される方に
ぜひ召し上がっていただきたい。
丁寧に作ったお勧めのお弁当です。

8月27日のお弁当


